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Odkrywanie nieznanej historii Krakowa - wywiad z dr. Marcinem
Gadocha

2023-03-10

Zapraszamy na kolejna rozmowe w ramach cyklu , Dlaczego Krakéw? Rozmowy z przedstawicielami
biznesu i nauki”, podczas ktérych poznajemy osobowosci, dzieki ktérym Miasto rozwija sie i promuje na
skale regionalna, krajowa czy wrecz globalna. Goscie odpowiadaja na pytania zwiazane z wtasna
dziatalnoscia i zdradza czytelnikom, dlaczego wtasnie Krakow stat sie miejscem rozpoczecia ich drogi
naukowej. Nasz dzisiejszy rozmdéwca to dr Marcin Gadocha z Instytutu Historii i Archiwistyki
Uniwersytetu Pedagogicznego im. KEN w Krakowie. Zapraszamy do lektury o dawnym Krakowie,
szansach, jakie Miastu moze da¢ przywracanie tradycji i o mozliwosciach jakie Krakéw daje naukowcom.

dr Marcin Gadocha

Zdjecie Uniwersytet Pedagogiczny w Krakowie https://ihia.up.krakow.pl

Redakcja: W naszym cyklu wywiadow przyblizamy Czytelniczkom i Czytelnikom
sylwetki odnoszacych sukcesy naukowe krakowian, takich, jak Pan Doktor.
Pokazujemy ludzi, ktérzy ksztattuja srodowisko naukowe i biznesowe w Krakowie i
stoja za jego sukcesami.

Dr Marcin Gadocha - Dziekuje bardzo za zaproszenie. Bardzo mi mito, ze moge wzig¢ udziat w
takiej inicjatywie Urzedu Miasta Krakowa.

Wspétpracuje Pan z uczelniami w Europie Srodkowo-Wschodniej. Czy naszemu Miastu
udato sie zbudowad w regionie pozycje dobrego osrodka naukowego?

Oczywiscie. Na to pytanie nie mozna udzieli¢ innej odpowiedzi. Od wielu lat wspotpracuje z
wieloma uczelniami i archiwami (m.in. z Instytutem Historii Uniwersytetu w Preszowie
(Stowacja) i Lwowskim Uniwersytetem Narodowym im. Iwana Franki, Centralnym Pafstwowym
Historycznym Archiwum Ukrainy we Lwowie i Instytutem Ukrainskiej Archeografii i
Zrodtoznawstwa im. M. Hruszewskiego Narodowej Akademii Nauk Ukrainy we Lwowie). Niestety
kontakty, szczegdlnie wschodnie - z Ukraing, zostaty ograniczone, z koniecznosci, do spotkan
internetowych. W okresie poprzedzajgcym pandemie i wybuch wojny na Ukrainie regularnie
odwiedzatem te osrodki, goscilismy w Krakowie takze kolezanki i kolegdéw z tych i innych uczelni
i odrodkéw badawczych z Europy Srodkowo-Wschodniej. Caty czas podtrzymujemy nasze relacje
naukowe. Wspétpracujemy takze z uczonymi z: Czech, Stowacji, Ukrainy, Niemiec, Wegier i
Litwy.

Czy Krakow moze by¢ marka w temacie badan historycznych, w kontekscie
krakowskiego osrodka akademickiego?
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Mysle, ze nie tylko moze by¢, ale juz jest. Krakéw ma bardzo mocng marke, jest rozpoznawalny.
Przektada sie to na wspdlne projekty z zagranicznymi osrodkami. Zagraniczni partnerzy chca z
nami wspoétpracowad. My w Uniwersytecie Pedagogicznym im. Komisji Edukacji Narodowej, w
Instytucie Historii i Archiwistyki, od wielu lat realizujemy réznego rodzaju projekty
miedzynarodowe, szczegdlnie angazujgce naszych partneréw naukowych z Ukrainy, Biatorusi,
Czech, Stowacji, Niemiec i Wegier. Dla przyktadu moge wspomnie¢ m. in. projekt, ktory
rozpoczeta Pani profesor Bozena Popiotek, ,,W kregu rodziny epok dawnych - rytmy zycia, rytmy
codziennosci”, poruszajgcy caty cykl zycia - podczas spotkah rozmawialiSmy o dziecinstwie,
matzenstwie, codziennosci i Swiecie, o przemocy, a finalnie i Smierci. Wspomne jeszcze kolejny
nasz duzy projekt, ktéry jest zwigzany z granicami i pograniczami, a realizowany jest w
partnerstwie z Uniwersytetem Preszowskim. Odbyto sie juz kilka jego edycji. Wszystkie nasze
projekty od lat Sciggajg w mury mojego Uniwersytetu wielu wybitnych wyktadowcéw z
zagranicy. Udato nam sie zbudowac prezna grupe, ktéra zawsze jest gotowa wspoétpracowac i
przyjezdzac. Zawsze byliSmy i jestesmy otwarci na doktorantéw, polskich czy zagranicznych iz
radoscig przyjmujemy kolejnych mtodych badaczy.

Nasza naukowa wspétpraca obejmuje catg Europe Srodkowo-Wschodnig. Nasz Uniwersytet
stynie, przede wszystkim, ze znakomitych badan regionalistycznych oraz badan nad historig
spoteczno-gospodarczg miast i wsi, historig kobiet, badan nad mniejszosciami, Holocaustem,
nad zsytkami, wpedzeniami i przesiedleniami, dyplomacjq, biografistykg, archiwistykg i
zrédtoznawstwem, turystka historyczng i dziedzictwem kulturowym a ostatnio i muzealnictwem.

Krakowski osrodek akademicki jest bez watpienia rozpoznawalny i uznany w Polsce i Europie, a
kazda z krakowskich uczelni prowadzgca badania historyczne - Uniwersytet Pedagogiczny im.
KEN, Uniwersytet Jagiellofski, Uniwersytet Papieski Jana Pawta Il, Akademia Ignatianum ma
swoje badania wiodace, w wyniku ktérych powstajg znakomite prace. Oczywiscie korzystamy z
doswiadczen osrodkéw zachodnich, ale pézniej to my jestesmy takim hubem, ktéry moze te
pozyskane tresci tgczyc i przekazywac dalej. Krakéw jest idealnym miejscem do prowadzenia
badan. Mamy swietne biblioteki, na czele z Biblioteka Jagiellonskg, mamy tez Biblioteke Ksigzat
Czartoryskich, Biblioteke PAU i PAN, Biblioteke Wojewddzkg, Biblioteki Gtéwne poszczegdlnych
Uniwersytetéw. Mamy m. in. Archiwum Narodowe, z piekng siedzibg przy ulicy Rakowickiej.
Nasze miasto jest miejscem idealnym dla rozwijania i prowadzenia badah humanistycznych,
takich miejsc w Polsce jest naprawde mato. Pod wzgledem zebrania zasobu tego mi
najblizszego, czyli zasobu staropolskiego, Krakéw naprawde ma sie czym pochwali¢. Jest
miejscem, gdzie mozna te badania prowadzi¢ w kontekscie lokalnym, ale takze w kontekscie
miedzynarodowym, mozna prowadzi¢ duze projekty poréwnawcze; a komparatystyka jest
bardzo istotna, w kontekscie wychodzenia na zewnatrz i nawigzywania kontaktéw z
kolezankami i kolegami z Polski i Swiata.

Wspomniat Pan o doktorantach. Czy Krakow jest dobrym miejscem dla uprawiania
nauki dla mtodych ludzi? Czy jest dobrym miejscem dla historyka w ogole? Jakich rad
czy wskazowek udzielitby Pan mtodym adeptom historii, czy innych kierunkow
studiow, co powinni wiedzie¢ o Krakowie?

W czasach, kiedy ja rozpoczynatem studia doktoranckie, a byt to poczatek XXI wieku sytuacja
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doktorantéw zaréwno w skali catego kraju, jak i u nas w Krakowie byta niezwykle trudna. Ciezko
byto podjgc prace zarobkowg, stypendium naukowe ledwie starczato na podstawowe potrzeby
bytowe. Ja niemal cate swoje 220 zt stypendium inwestowatem w nauke jezyka angielskiego,
myslac o tym, ze jak wazny egzamin z tego jezyka przede mng, a takze przede wszystkim, ze
jest to podstawa i przyszto$¢ naszej pracy, nauki. Obecni doktoranci mogg aplikowac o
stypendia naukowe, o réznego rodzaju inne stypendia, granty badawcze, ktére pozwalaja
funkcjonowac i rozwija¢ sie naukowo. Krakéw jest bardzo dobrym miejscem do rozpoczynania
kariery naukowej. Po pierwsze to swietny osrodek akademicki, po drugie - bardzo dobra baza
lokalowa, student moze zdecydowac czy wybiera akademik, stancje, czy samodzielne
mieszkanie. Trzy, Swietna komunikacja. Czwarta rzecz, bardzo istotna - Miasto wydaje mi sie, ze
jest przyjazne dla mtodych ludzi. Daje rézne mozliwosci- mogg poswieci¢ sie nauce, lub jesli
muszg tgczy¢ nauke i prace, to majg sporo mozliwosci podjecia dziatalnosci zarobkowej, czy w
zawodzie, czy gdzies w branzach pokrewnych. Ja bedac studentem a potem doktorantem
pracowatem w réznych miejscach, bytem recepcjonistg w ACH (Akademickie Centrum Hotelowe)
mojej uczelni, pracowatem w szkole podstawowej, bytem sprzedawcg warzyw i owocéw,
pracowatem takze w duzej francuskiej korporacji. Miatem mozliwos¢ poznania ciekawych ludzi i
miejsc, réznych form pracy. Obecnie w Krakowie mamy bardzo wiele zagranicznych korporacji.
Daja one mtodym ludziom mozliwo$¢ godnej pracy i zarobku. Méwie to tez z perspektywy
wtasnych doswiadczen. Korporacje sg bardzo otwarte na humanistéw. Dla przyktadu podam, ze
kiedys moim szefem byt historyk, zastepca - filozof, a byta to korporacja zwigzana z
ksiegowoscia. Ludzie, ktérzy kohczyli kierunki humanistyczne, juz wtedy byli cennymi
pracownikami, poniewaz patrzyli na wiele zagadnien nieszablonowo. Nie znaczy to, ze nie byli
potrzebni ludzie, ktérzy konczyli rachunkowos¢ czy informatyke.

Od lat realizuje Pan szereg roznych dziatan - warsztaty, wyktady, olimpiady
historyczne, wywiady, publikacje, oprowadzenia po muzeach. Wspoétpracowat Pan z
wieloma instytucjami, z muzeami, cechami rzemiesinikéw. Wystapienia dotyczyty
patriotyzmu, sztuki, ale przede wszystkim historii codziennej. Poswieca Pan duzo
czasu edukacji, takze bardzo mtodych ludzi. Czy uwaza Pan to za wazne?

Wierze, ze to jest najwazniejsze, oczywiscie poza dziatalnoscig naukowa. Ktos madry
powiedziat, ze po tym sie nas pozna, jak wychowamy naszych nastepcéw. Bardzo cieszy mnie
to, jak widze, ze moi uczniowie rozwijajg sie, ze beda kiedys lepsi ode mnie. Chciatbym dac jakis
asumpt do tego, zeby oni szli dalej, zeby wykorzystywali swoj potencjat. Wydaje mi sie np. w
kontekscie nauczania, ze musimy zaczyna¢ od podstaw, naucza¢ od najmtodszych lat,
zaszczepic pasje i wiedze. Z tego powodu, z moim Instytutem czy Towarzystwem Mitosnikéw
Historii Zabytkéw Krakowa prowadzimy réznego rodzaju projekty edukacyjne jak wyjazdowe
prelekcje czy konkursy plastyczne, gdzie przedszkolaki przedstawiajg ham swoje spojrzenie na
to czym jest dla nich Krakdéw, z czym sie Im kojarzy, jakie sg jego tradycyjne elementy.
Najmtodszy uczestnik miat zaledwie dwa i pét roku.

Obecnie prowadzimy duzy projekt w ramach dziatah wspomnianego Towarzystwa Mitosnikéw
Historii i Zabytkéw Krakowa i Muzeum Krakowa, ktéry rozpoczat Pan dr Piotr Hapanowicz, a
teraz ja mam przyjemnosc i zaszczyt go kontynuowad. Jest to Akademia Mtodego Mitosnika
Krakowa i Uniwersytet Mtodziezowy Krakowa, gdzie przekazujemy dzieciom i mtodziezy wiedze
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o najwiekszych zabytkach Krakowa, pertach tego miasta, o jego tradycjach, legendach, historii,
wielkich postaciach nauki czy kultury. Wspétprowadzimy réwniez, wraz z Polskim Towarzystwem
Historycznym i Uniwersytetem Jagiellonskim olimpiade historyczng. Staramy sie stworzy¢
oferte skierowang dla przedszkolakéw, uczniéow szkét podstawowych konczac na licealistach i
studentach. M¢j Instytut od kilku lat we wspotpracy z Cechem Rzemiost Spozywczych i Fundacjg
Promocji Wyrobdéw Rzemiesiniczych realizujemy tematy, ktére sg bliskie mojemu sercu i
podniebieniu, jak na przyktad turniej wiedzy dla mtodziezy i studentéw oraz warsztaty kulinarne
dla naszych studentéw z historii, archiwistyki, zarzgdzania dokumentacjg i infobrokerstwa,
turystyki historycznej i muzealnictwa. Mtodzi ludzie moga przyjs¢ do siedziby Cechu,
mieszczgcej sie przy ulicy Westerplatte 18, do miejsca niedostepnego na co dzien, gdzie
zapraszamy swietnych kucharzy i wspdlnie gotujemy i smakujemy historie. Ale to nie tylko
gotowanie ale takze wspdlne, z mistrzami, reczne wyrabianie i wypiekanie obwarzankow,
przygotowanie i smakowanie stodkosci krakowskich, ale i poznawanie dawnej historii, technik i
urzadzen kulinarnych. W tych projektach zawsze mocno wspiera Nas, Studenckie Koto Naukowe
Instytutu Historii i Archiwistyki UP, za co w tym miejscu chciatbym gorgco podziekowac.

To bardzo ciekawa inicjatywa. Obwarzanek krakowski ma bardzo dtuga historie.

Jego historia siega XIV wieku. Sgdze nawet, ze siega gtebiej, natomiast my jako historycy
musimy opierac sie na faktach. Pierwsze zachowane Zrédta stanowig rachunki dworu
wawelskiego w okresie panowania Jadwigi i Jej matzonka, Kréla Wtadystawa Jagietty. Widzimy
tam, ze obwarzanki byty spozywane w czasie Wielkiego Postu. Na poczatku miaty one bardzo
elitarng funkcje i nie byty takim powszechnym produktem jak dzisiaj. W dawnych czasach ten
produkt byt dostepny i spozywany wytgcznie w czasie Wielkiego Postu, potem rozszerzono je na
dni postne. W epoce nowozytnej blisko 1/3 roku to czas postu. Byty ogromne obostrzenia
dotyczace ich wypieku, poniewaz nie kazdy miat do tego prawo. Decydowano o tym na drodze
losowania lub poprzez wyznaczenie, bo byta to dos¢ intratna praca. Piekarze wypiekajacy
obwarzanki, mieli zakaz wypieku innego rodzaj pieczywa, co akceptowali i co rGwniez pokazuje
jak duze musiato by¢ zapotrzebowanie na obwarzanki. Zmiana dokonata sie w XIX wieku.
Ostatnie losowanie producentéw obwarzankéw miato miejsce w potowie XIX wieku. Nastgpita
tez zmiana w kwestii spozycia obwarzankdéw - od koncédwki wieku XVIII obwarzanek zostaje
uwolniony z garnituru pieczywa postnego i mozna go byto wypieka¢ takze poza nim. Tak wiec
historia naszego najstarszego street foodu, tego tradycyjnego krakowskiego szybkiego jedzenia
jest bardzo dtuga i mamy sie czym poszczyci¢. Niewiele miast ma tak niezwykty produkt. Z
obwarzankiem wigzg sie rowniez rézne przyzwyczajenia. Ja na przyktad lubie zime, wtasnie w
kontekscie obwarzankowym. Wtedy to widze, ktére wézki obwarzankowe sg zaparowane i
wtedy wiem, ze towar tam jest bardzo swiezy. W Krakowie jest kilkunastu wytwércéw, ktérzy
przygotowuja obwarzanki i kazdy ma swoj unikalny smak. Warto wszystkich sprébowac i
wyrobi¢ sobie swoje opinie w tym temacie. Wracajgc jeszcze na chwile do warsztatéw, o ktérych
mowitem - wspomniatem, ze robimy obwarzanki, ale to nie wszystko. Udato nam sie zaprosi¢ do
wspotpracy dawnych mistrzéw z zaktadéw masarskich, ktérzy opowiadajg Naszym studentom,
jak kiedys wygladata produkcja, bo dzisiaj niestety nie ma juz zaktadéw masarskich, a
krakowska tradycja nie jest pielegnowana. Oczywiscie sg znakomite zaktady poza Krakowem,
regionalne, ale ja méwie o tych naszych, z RzeZniczej. Ta wiedza sie marnuje i dawni mistrzowie
sie ciesza, ze moggq przyjs¢, ze mogg przekazac swojg wiedze, ze ona catkiem nie zginie. Maja
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mozliwos$¢ opowiedzenia o tym, jak dawniej przygotowywato sie mieso czy wedliny, jakie byty
przepisy, jakie byty maszyny.

Zapraszamy takze tradycyjnych cukiernikéw. Studenci razem z nimi poznajg historie
krakowskich stodkosci i moga tworzy¢ produkty ze starych przepiséw, wedtug dawnych technik.

Mamy réwniez stanowisko teoretyczne, ktére prezentuje dziedzictwo smakdéw Matopolski i
Krakowa, produkty regionalne, tradycyjne czy lokalne - pgczki krakowskie zwane kiedys
kreplami, kietbase lisieckag czy piaszczanska, karpia zatorskiego, suske sechlonska, kukietki,
gtabika krakowskiego, swietny produkt, jednak nadal nie do kofca doceniany oraz znakomitg
maczanke krakowska. W stosunku do tych dan czy produktéw- przede wszystkim maczanki czy
obwarzankéw, jestem konserwatystg. Ma by¢ zgodnie z tradycyjng recepturg.

Uczestniczyt Pan w procesie rejestracji obwarzanka krakowskiego, jako zastrzezonej
potrawy regionalnej.

Miatem te przyjemnosc¢ bo zostatem zaproszony przez, niestety niezyjgcych juz, Pana
Kazimierza Czekaja, piekarza oraz Pana Krzysztofa Stawskiego, kierownika Cechu Rzemiost
Spozywczych. Wraz z Panig dr Izabelg Czajg przygotowalismy wniosek, sktadajacy sie z czesci
historycznej i technologicznej. Obwarzanek najpierw zostat zastrzezony na terenie Polski, a
potem bylismy jednym z pierwszych produktdéw, ktory zostat zatwierdzony przez Unie
Europejska. Obwarzanek krakowski jest certyfikowany i ma oznaczenie unijne Chronione
Oznaczenie Geograficzne (ChOG). Miatem tez mozliwos¢ na zaproszenie niezyjgcego juz Pana
Antoniego Madeja, piekarza krakowskiego, wraz ze wspomnianym juz Kazimierzem Czekajem,
Swieta Chleba, przygotowa¢ wniosek unijny o ochrone chleba pradnickiego. To takze sie udato i
ten rodzaj pieczywa otrzymat unijne oznaczenie CHoG.

Niestety lista krakowskich produktéw, ktére zostaty zastrzezone jest jeszcze niezbyt
imponujaca, ale wszystko przed nami. Kraké4w ma bardzo duze mozliwosci w kontekscie
turystyki kulinarnej, w konteks$cie rozwoju, $ciggniecia jeszcze wiekszej liczby gosci z kraju i
zagranicy. Mamy ogromny potencjat w kontekscie smaku i doskonatego lokalnego jedzenia.
Sadze, ze trzeba przygotowac takg strategie, zeby to jedzenie, nasze produkty regionalne czy
tradycyjne wykreowa¢, wyeksponowa¢ w widoczny sposéb i dbac¢ bardziej o lokalnos¢, nasze
kulinarne dziedzictwo, o te sztandarowe miejsca, ktére bedg serwowac dobre jedzenie. To jest
temat, zwigzany z problemem szerszym, nie tylko krakowskim, ale raczej problemem edukacji.
Powinnismy sie uczy¢ kuchni polskiej, zeby wiedzie¢, czym jest polska kuchnia regionalna,
kuchnia dawna, czym jest kuchnia XIX wieku i czym jest kuchnia wspétczesna. A niestety tego
brakuje. Na cate szczescie szkoty gastronomiczne w Krakowie sg takg awangardg. Robig
znakomite konkursy kulinarne dla swoich uczniéw, przygotowujg znakomitg kadre branzy
gastronomicznej. | to sie chwali. Jesli miatbym powiedzie¢ czego w Krakowie brakuje mi w
kontekscie jedzenia i podejscia do jedzenia to wspaniale bytoby zeby w naszym miescie
odbywato sie np. duze swieto krakowskiego jedzenia. Kiedys byty takie mniejsze wydarzenia,
moze zatem warto wréci¢ do tego z pewnymi zmianami.
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Czyli przyjazn z jedzeniem sprowadzita Pana na naukowa droge?

Doktadnie. Wszystko zaczeto sie w domu rodzinnym, od babci, ktéra byta kuchmistrzem.
Zresztg duza czes¢ mojej rodziny jest, bgdz byta zwigzana z branzg kulinarng. Moja mama
odpowiadata za menu jednej ze znanych krakowskich restauracji. Ciocia jest Swietnym
cukiernikiem. Kuzyn byt kelnerem i barmanem. Mozna powiedziec¢, ze od najmtodszych lat
nasigkatem kulturg jedzenia. Mogtem popatrzec¢ na produkty, kosztowac rézne smaki. Bardzo
wiele sie wtedy nauczytem na przyktad dzieki wizytom w kuchni mojej babci i cioci, w
restauracji, w ktorej pracowata moja mama. Tam poznatem Pana Jézefa, z ktérym chodzitem na
Plac Bienczycki robi¢ zakupy do restauracyjnego menu, i tak dowiadywatem sie, ktére jabtka sg
najsmaczniejsze, jakg pietruszke czy marchewke wybieraé, generalnie - na co zwraca¢ uwage
przy wyborze r6znego rodzaju produktédw. Tak wiec kulinaria towarzyszyty mi od zawsze.
Nastepnie spotkatem na swojej drodze znakomite wyktadowczynie i wyktadowcdédw na studiach
w mojej uczelni, szczegdlnie z bliskich mi epok: starozytnosci, Sredniowiecza i nowozytnosci,
Profesoréw: Marka Wilczynskiego, Jerzego Ciecielgga, Feliksa Kiryka, Jerzego Rajmana,
Krzysztofa Polka, Zdzistawa Noge, Bozene Popiotek i Franciszka Lesniaka. Idac na studia,
miatem wyobrazenie o historii w konteksScie wojen, kréléw, powstan, wielkiej polityki. Natomiast
na studiach moi nauczyciele pokazali mi inne mozliwosci badawcze, inne sposoby spojrzenia na
historie m. in. w postaci regionalistyki, mikrohistorii czy zycia codzienego. To Oni uksztattowali
kierunek moich zainteresowan badawczych i wzbudzili che¢ pokazania historii w troche innym
kontekscie, przez pryzmat wtasnie matej historii, badan regionalnych, badah gospodarczych,
badan nad historig rodziny i wskazania, ze to musza by¢ badania podstawowe, nowatorskie i
rzetelne a nie powielanie stereotypéw, ktére pokutujg w nauce. W historii jest wiele mitéw,
ktére sie gdzies dawno zakorzenity w naszej Swiadomosci. Nie wszyscy potrafig je zweryfikowad,
bo brakuje szerszej wiedzy podstawowej o historii. Stad wtasnie wracamy znowu do poczatku -
edukacja.

A edukacje trzeba zacza¢ od najmtodszych.

WspominaliSmy juz o réznych miejscach w Krakowie, czy sa takie miejsca, ktore sa
Panu szczegolnie bliskie?

Na pewno Nowa Huta. Tam sie urodzitem i spedzitem tam ponad 35 lat. Teraz moje zycie toczy
sie na Woli Duchackiej. Sentyment do Nowej Huty jednak pozostaje - tam dorastatem,
chodzitem do szkoty podstawowej nr 126 na osiedlu Tysigclecia, pézniej do Ill Liceum
Ogdlnoksztatcgcego im. Jana Kochanowskiego i to sg te miejsca, ktére mito wspominam. Do
dzisiaj mam kontakt z niektérymi nauczycielami z mojego dawnego liceum, szczegélnie z mojg
ulubiong rusycystka Panig Heleng Apostolskg, ktdrg w tym miejscu serdecznie pozdrawiam.
Bardzo mnie boli, gdy stysze ze Nowa Huta to patologia, ze tam tylko bijg i nic nie ma. To jest
bardzo krzywdzace. To wiasnie tu zrealizowano, modne dzi$, 15 minutowe miasto. Jest to
dzielnica, ktéra ma ogromne szanse rozwoju, gdzie jest mndstwo zieleni, jest Swietna
komunikacja, gdzie w nieduzym obrebie czasowym, kilometrowym jest wszystko, co jest
potrzebne do funkcjonowania. Sgdze, ze dlatego wielu studentéw takze wybiera Nowg Hute.

Moge tez zdradzi¢ regionalne smaczki - do dzisiaj pamietam, ze maéwito sie, ze opuszczajac
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swojg dzielnice, swoje osiedle, ze idziemy do miasta, jedziemy do Krakowa. To wtasnie z Huty
pamietam pierwsze swoje smaki kulinarne, nie te domowe, tylko takie z zewnatrz. Do dzisiaj
wspominam np. smak pieczywa z nieistniejgcej juz piekarni na osiedlu Piastéw, czy bliskie
mojemu sercu stodkosci z tamtejszych cukierni np. Dorotki czy Ptys. Do dzis mam tam swoje
ulubione miejsca. Z catym szacunkiem dla Kietbasy z nyski, ktéra niewgtpliwie ma swojg
renome i stata sie produktem kultowym, zaryzykuje jednak stwierdzenie, ze w Nowej Hucie sg
dwa najlepsze grille w Krakowie, wtasnie pod katem uwielbianej przeze mnie kietbasy. Te grille
oferujg kietbase, ale przyrzadzang innymi metodami. Grill pod Nowohuckim Centrum Kultury i
nad zalewem nowohuckim sg moim osobistym kulinarnym, najlepszym wyborem. Moze
przemawia przeze mnie méj patriotyzm lokalny, ale jak dla mnie oferujg bardzo smaczne
potrawy.

Dziekuje za rozmowe.

dr Marcin Gadocha

Historyk. Ukohczyt Uniwersytet Pedagogiczny im .KEN w Krakowie. Zainteresowania naukowe:
historia Lwowa i Krakowa, historia spoteczna i gospodarcza miast, historia kulinariéw. Adiunkt,
Sekretarz Naukowy Dziekana Wydziatu Nauk Humanistycznych, Sekretarz Czasopisma
Naukowego Res Gestae, Wspbdtrealizator wielu grantéw badawczych z obszaru historii
spotecznej i gospodarczej dawnej Polski. Organizator konferencji naukowych i dydaktycznych.
Autor wielu publikacji i artykutéw w czasopismach naukowych, podrecznikéw naukowych,
recenzent w wydawnictwach naukowych.

Stypendysta Stypendium Polskiej Misji Historycznej przy Uniwersytecie Juliusza Maksymiliana w
Wirzburgu (ufundowane przez Bawarska Kancelarie Pahstwowg) 2017 oraz Fundacji
Lanckoronskich 2015 - staz naukowy we Lwowie; Mistrz Edukacji Wydziatu Humanistycznego UP
im. KEN w roku akademickim 2015/2016. Wspéttwdrca szlakdw patriotycznych - Powstania
Krakowskiego oraz Powstania Styczniowego.

Cztonek w stowarzyszeniach i instytucjach naukowych:

- Polskie Towarzystwo Historyczne

- Przewodniczacy Komitetu Okregowego w Krakowie Olimpiady Historycznej Gimnazjalistéw (od
2016) i Szkét podstawowych (od 2019) organizowanej przez PTH Towarzystwo Mitosnikéw
Historii i Zabytkéw Krakowa (od 2011),

- Przewodniczacy Komisji ds. Mtodziezy (od 2018) z wyboru,

- Cztonek Wydziatu (od 2019) z wyboru,
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- Polska Akademia Nauk

- Cztonek Komisji Historycznej O/PAN w Krakowie (od 2019) z wyboru.

Wiecej na temat zainteresowan naukowych, badan i dziatalnosci naszego rozméwcy
na stronie:

https://ihia.up.krakow.pl/pracownicy-up/gadocha/
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